T00J HRV

Jani

HORIZ

Fruhlingsmenu im Marz 2024
Spring menu in March 2024

01.03.2024 bis 31.03.2024

Zitronengras-Cremesuppe | gebratene Jakobsmuschel
Lemon grass cream soup | fried scallop

Gebratene Filets von der Forelle | Dillsauce

Zweierlei Linsen | Kartoffelpiree
Fried fillets of trout | dill sauce
Two kinds of lentils | mashed potatoes

oder

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfilet | Portweinschalotten

Pastinakenpiree mit Truffelol
Slices of rose fried veal tenderloin | port shallots
Parsnip puree with truffle oil

Apfelstrudel | Beerenkompott | Vanille-Minz-Eis
Apple strudel | berry compote | vanilla mint ice cream

€ 46,00 pro Person

— Rundum-Sorglos-Getrankepaket
Im Rahmen unseres Frihlingsmenis servieren wir lhnen gern drei korrespondierende Weine
nach Wahl unseres Sommeliers (jeweils ausgeschenkt in 0,1 ) sowie unseren GATE 47
Cocktail zur Begrif3ung und eine Kaffeespezialitat nach dem Dessert.

As part of our spring menu, we are happy to serve three corresponding wines of our
sommelier's choice (each poured in 0.1 1)
as well as our GATE 47 signature cocktail as a welcome drink and one coffee speciality.

€ 19,50 pro Person

01.03.2024 Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Service / All prices incl. VAT and Service



