
 
 

 
 

 
 

GIN & DINE 
In Kooperation mit Marco Lehmitz von der Manufaktur Lehmitz 

 

11. April 2024 um 18:30 Uhr 
in unseren Festsälen 

 

 
Aperitif 

60% Lehmitz Gin 
 

Amouse Bouche: 
Cappuccino vom Hummer mit Speicherstadt-Gin-Schaum 

 

Speicherstadt Gin 

 

Vorspeise: 
Gebratene Jakobsmuscheln | Mango-Chutney | marinierter Babyspinat 

Avocado-Chilli-Creme – verfeinert mit Chili Gin 
 

Chili Gin 
 

Hauptgang: 

Tranchen vom Beef-Flanksteak  
Wacholder-Jus | Tonkabohnen-Butterkarotten | Kartoffelbaumkuchen 

 

47% Lehmitz Gin 

 
Dessert: 

Elb-Mascarpone  
Zitronen-Sorbet | Elb-Blau-Gin-Cheese Cake 

 

Elb-Blau Gin 
 

 
€ 77 pro Person (zzgl. Eventim Gebühr) 

 

inklusive Getränke, Moderation  
und Anleitung zur Herstellung von 0,2 l Gin an diesem Abend  

zum Mitnehmen nach Hause 


